
 

 

ৰাছিয়ান পটেটো চেলাড 

 

উপাদানসমহূ: 

আল ু(সিদ্ধ, খোসা মচি ঠাণ্ডা কৰি কাটা) - ২টা 

চেলাৰী (কটা) - ১/২ কাপ 

পিিঁয়াজ (কটা) - ১টা 

আপেল (কটা) - ১টা 

সিদ্ধ মটৰ (পৰিমাণ অনুসাৰে) - ১/২ কাপ 

গাৰ্কিনছ (কটা) - ২ চামচ 

পাৰ্সলী (কটা) - ২ চামচ 

মায়োনিজ - ২ চামচ 

হাঙ কুৰ্দ - ২ চামচ 

নিম্বু ৰস - ১ চা চামচ 

মধ ু- ১ চামচ 

মাটি কািঁচা মিৰিচ - ১ চা চামচ 

নুন - সোৱাদ অনুসৰি 

গনেশ সরিষাৰ তেল - ২০ মিলি স্যাচেট 

 

পৰ্ণালী: 

মায়োনিজ, হাঙ কুৰ্দ, নিম্বু ৰস, সরিষাৰ তেল, ননু, মিৰিচ, মধু মিলাই এক মসৃণ 

ড্রেচিিং তৈয়াৰ কৰক। 

সকলো সুিঁৱল আৰু আপেল মিশ্ৰিত কৰক, ভালদৰে মেলান। 

ৰেফ্ৰিজাৰেটৰত ঠাণ্ডা কৰি পৰিবেশন কৰক। 


